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CRYOCOOKKKINMG®

UBERRASCHUNGSELEMENT
FLUSSIGER STICKSTOFF EROFFNET SINNLICHE ABENTEUER

Sie sind die wahren Alchemisten des Geschmacks, sie be-
téren ihre Gaste mit verblUffenden Sinneserlebnissen und
revolutfionieren die moderne Lifestyle-Kiche mit Hightech.
Immer mehr Spitzenkdche verschreiben sich der experi-
mentellen Kochkunst und ersinnen dabei mit Hilfe von flussi-
gem Stickstoff spektakuldre Kreationen.

Taucht man beispielsweise den Schaum aus Fruchtséffen

und alkoholischen Getrdnken auf einem Léffel in flussigen .
Stickstoff, mit -196°C, entsteht eine, an der Oberfldche yF 2
harte, gefrorene Kugel. Die Fullung bleibt jedoch flussig. ) "

Auf der Zunge zerplatzt diese Kugel und gibt ih- ' ' L

ren Inhalt frei. Nach demselben Prinzip wird F %

flssige Schokolade mit einer Eisschicht Uber-
zogen, um den Gaumen mit diesem Kontrast
aus Heiss und Kalt zu kitzeln.

Eben dieser Gegensatz macht CRYOCOOKING®

fur Profikbche und Caterer so spannend. Das Prin- by ':{*
0 o A 0 0 | | Ll
zip ist dabei so einfach wie genial: Taucht man . W4
eine warme Emulsion in den tiefkalten, farb-, geruch- und % ! 2 ,f
geschmacklosen Flussigstickstoff, enfsteht ein Effekt, den 1 d
man mit anderen Mitteln nicht erzielen kann. Wahrend die \ l
Eiskugel aussen etwa eine Temperatur von -80°C hat, birgt \ g
ihr Kern eine 20°C warme Flussigkeit. ~a ‘ T 1

Zu den prominentesten Wegbereitern von CRYOCOO- | l
KING® zdhlt u. a. der infernationale Spitzenkoch Ferran \ |
l Adrid aus Katfalonien. In Deutschland begannen Event- '

Caterer Klaus-Peter Kofler und 2 Sterne-Koch Juan Amador

vor drei Jahren mit fllssigem Stickstoff zu arbeiten und Uber- \\ /
raschen weiterhin ihr anspruchsvolles Publikum mit ihren
Ideen.

CRYOCOOKING?® ist |&ngst fester Be-
standteil der grossen Klche, Tendenz
steigend.

Thunfisch-Lolly
im Meerrettichmantel

CRYOCOOKING? ist eine eingetragene Marke der Linde Gruppe.
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Die folgenden Anregungen ge-
ben Ihnen einen ersten Eindruck
der -unzdhligen Maoglichkeiten,
die |hnen CRYOCOOKING®
bietet. =

DIE MIT DER__KKLTE SPIELEN
AUSGEREIFTE SETS FUR DIE PROFI-GASTRONOMIE

Inhalt der Sets:
- Offenes Temperiergefdss (Inhalt 3 Liter)
- Schutzbrille
- Schutzhandschuhe
- Bedienungsanleitung
- Sicherheitsdatenbl&tter -
Exklusiv bei Prodega CC und ro CC erhdltlich
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CRYDCOOKINS@

§-m’-

linde Gas

Prosecco-Olivendl-Eis ’
mit filissigem Stickstoff hergestellt £
-
Rotwein=Els———
mit fidissigem Stickstoff hergestellt

Frische Friichte im Schokomantel
zeitsparend hergestellt mit filissigem Stickstoff
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VERBLUFFEND VIELSEITIG
CRYOCOOKING® UND SEINE ANWENDUNGEN

\ N
Die innovative Kochtechnik mit flissigem Stickstoff macht bis dato
undenkbare Kreationen méglich.

Profikbche kdnnen mit CRYOCOOKING® kulinarisches Neuland betreten
und dem sinnlichen Genuss eine neue Dimension verleihen.

Fliissiger Stickstoff Iéisst sich dabei sehr vielseitig einsetzen:

- Zubereitung von Baisers oder Pralinen

- Herstellung pulvriger Speisedle

- Prickelnde Eisperlen aus Friichtezellen

- Herstellung spezieller Sorbets und Rahmglacen

FAKTEN - Y
ZUM CRYOCOOKING® £~ ‘

Beim CRYOCOOKING® wird gekocht, aber nichtim eigentlichen Sinne B* :
gegart, sondern die Oberfldche einer Paste, einer Emulsion, einer Flussig- {
keit oder einer festen Zutat veréndert.

Durch das, nur Sekunden wahrende, Bad im siedenden fliissigen Stick- -

stoff, der in diesem Aggregatzustand eine tiefkalte Temperatur von § ,
-196° C hat, entsteht eine Eiskruste. Je nach zugegebenem Stoff bleibt der i

Kern jedoch flussig. '

Flussiger Stickstoff ist zwar kein Stoff mit vorgeschriebenen Gefahrenzei- \ ' \
chen, dennoch sollte er nur von Profis verwendet werden. / P

Mit freundlicher Unterstutzung der Firma PanGas
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CRYOCOOKKKINMG®

IDEEN AUS KALTE
ANREGUNGEN FUR SPEKTAKULARE GESCHMACKSERLEBNISSE

CRYOCOOKING® lebt vom spannungsgelade-
nen Gegensafz von Wdrme und Kdlte.
Dabei werden warme Speisen oder
Getrnke von einem eiskalten

Hauch umschlossen. Der Ge-

schmack wird sozusagen ein-

gefroren und erstim Mund mit

voller Intensitat  offenbart.

Dadurch werden raffinierte

Pointen gesetzt, die das
Herz von Gourmets hbher ( _“L-—-..._*_
schlagen lassen. ; ;T —
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